
○名　称 第12回静岡県洋菓子技術コンテスト
○主　催 静岡県洋菓子協会
○後　援 一般社団法人　日本洋菓子協会連合会（予定）
○協　賛 賛助会員、各報道機関（予定）
○大　会 日　時　：　令和８年９月１日（火）１２時３０分受付

会　場　：　「鈴木学園中央調理製菓専門学校静岡校 ９Ｆ実習室」

○表彰式 日　時　：　令和８年９月１日（火）１６時
会　場　：　「鈴木学園中央調理製菓専門学校静岡校 ９Ｆ実習室」

○出場資格 静岡県洋菓子協会会員もしくは会員関係者に限る。
○募集期間 令和８年７月１日（水）～
○参加費 １，０００円
○競技規定 競技は次により行うものとする。
　　１、テーマ　　　：　各自でテーマを決める。
　 ※大会前に２００字以内でテーマを説明した文書を提出のこと。
　　２、競技時間　：　２時間３０分

※競技時間は１３時～１５時３０分までとする。
　　３、作      品　：　直径２４cm（８号）のスポンジ台の表面をチョコレートでコーティングし、マジパン、アメ、チョコレート
　　　　　　　　　　　　等で飾りつけ（組み合わせは自由）、３０立法cmの展示ケースに収まるように製作する。
○道具類 ・ 使用材料等について
　　１、主催者側で用意するもの ①　作業台（９０cm×１８０cm）　１台　　　②　ガス台　１台

③　カルトン（27.8㎝角）　１枚　　　④　椅子（着席しての作業用）　1脚
⑤　氷　　　　⑥　展示ケース（３０cm×３０cm×３０cm）　１台

　　２、選手自身が用意するもの ①　使用する材料すべて（食べられるもの）　　　②　使用道具すべて
※電動器具はスプレー・ガン、アメ・ランプ、エア・ブラシのみ（各１台）とし、
　　１人が使用できる合計消費電力１，０００ワット以内とする。
③　スポンジ台（直径２４cmとし、厚さは作品完成時に５～６cm）
※スポンジ台の硬さは自由だが、焼き上げたままの状態で持参すること。
※クリームのサンドは不要

○作業について
　　１、競技に参加する者は作業に適した靴、服装、着帽で、マスクを着用する事。
　　２、競技開始前に、競技委員が選手本人の確認と器具 ・ 材料等のチェックを行う。
　　３、使用する飴はブロック等での持ち込みを禁止し、当日会場で糖から作成する。
　　４、競技開始前、材料の計量は可だが、加工等（マジパンの着色、チョコレートを溶かす）は行わないこと。
　　５、競技開始前のガス台、バーナー等への点火は行わないこと。
　　６、あらかじめ作っておいた飾り用の部品の持ち込みは禁止
　　７、スポンジ台から離れたカルトン上にクリームを絞ってはいけない。
　　８、作業台は大会当日に抽選で決定する。
○審　査
　　１、審査は静岡県洋菓子協会が認定した審査委員が行う。
　　２、審査は作品と作業態度を対象とする。
　　３、規格に違反した作品、食品衛生法に違反する物質が認められた作品については審査から除外する。
　　４、細部については別に定める審査規定による。
○表　彰 静岡県洋菓子協会会長賞、静岡県洋菓子協会技術指導部長賞（予定）、３位

************ＦＡＸ送信　０５４-２６６-５４０６　切り取らずそのままお送りください************

　　　　　　第１２回静岡県洋菓子技術コンテスト大会参加申込書

●氏　　　名：

●生年月日： 　　　　年　　　　月　　　　日 　　年齢（　　　　　　）歳

●自宅住所：

●電　　　話：

●勤務先又は学校名：

●勤務先等所在地：

●電　　話：　　　　　　　　　　

●メールアドレス：

フリガナ  

静岡県洋菓子協会会員各位もしくは会員関係者（スタッフ等）様宛

「第１2回静岡県洋菓子技術コンテスト」開催要項

　　　　　　　〒420-0035　静岡市葵区七間町15-1

　　　　　　　〒420-0035　静岡市葵区七間町15-1


